AANDE

FLUESSEN

NN ETEN & DRINKEN

WELKOWM

Wat fijn dat jullie er zijn. De dagen worden
korter, buiten wordt het frisser en binnen
maken we het gezellig. Ook in onze keuken
is de herfst begonnen: een seizoen vol
mooie, warme smaken en producten uit
onze eigen omgeving.

Dit seizoen heeft de wilde gans een
bijzondere plek op onze kaart. De ganzen
worden geschoten in de weilanden tussen
Elahuizen en Harich, waar ze in grote
aantallen voorkomen en schade aan het
boerenland veroorzaken. Een prachtig lokaal
product dat anders lang niet altijd zijn weg
naar de keuken vindt. Wij verwerken het
graag met aandacht en vakmanschap tot
iets lekkers op het bord.

Ook voor de rest van onze kaart zoeken we
onze ingrediénten het liefst dichtbij huis.
Brood van Andjelka uit Harich, ijs van de
Bdterkamp en de koeien voor de burgers
grazen in OQudemirdum

Zo proef je deze herfst niet alleen het
seizoen, maar ook een stukje van onze
omageving.

Heb je een allergie, dieetwens of andere
vraag? Laat het ons gerust weten. We helpen
je graag bij het maken van een passende
keuze.

Team Aan de Fluessen

@ VEGAN
@ VEGETARISCH




OM TE DELEN

BROOD & DIPS & 7

Desembrood van microbakkerij Andjelka
uit Harich met 2 soorten dips

LYTSE PLANK 17.5

Verschillende soorten Friese kaas & worst,
brood & dip, gerookte amandelen

GRUTTE HJITTE PLANK 36.5

Sateetjes, bloemkoolbites met mango,
gyoza's, filohapje met Marokkaans gehakt,
crispy garnalen, brood & dip

STARTERS

GEROOKTE GANS 13

Terrine van gerookte wilde ganzenborst
met brioche, peer en pistache

EMPANADA & 1

Krokant deegpasteitje met prei en
Chaource kaas, salade van witlof, appel en
mosterd

GARNALEN BISQUE 12,5

Romige bisque met gebakken gamba's,
venkel en sinaasappel

BLOEMKOOLSOEP &4 8.5

Geroosterde bloemkoolsoep met
vadouvan en bieslookolie



FLUESSEN SPECIALS

TRUFFEL ORZO # 19

Orzo met truffelsaus, Parmezaanse kaas,
pompoen, oesterzwam en hazelnoot

SUKADE 24

Krokant gebakken rundersukade met
knolselderij en sjalottenjus

KOONTJES 235

Zacht gegaarde varkenswang met
pastinaakpuree, wortel en rode wijnjus

KLASSIEKERS

FRIESE SPECKLE PARK BURGER 20

Op een briochebol met BBQ-saus, sla,
tomaat, spek, cheddar, ei & ui

VEGETARISCHE BURGER &4 19

Op een briochebol met smoky
cocktailsaus, sla, cheddar, tomatensalsa
en krokante uitjes

ENTRECOTE 26.5

Gegrilde runderentrecote met
seizoensgroenten en rozemarijnboter

VIS VAN HET SEIZOEN 225

Vis van het seizoen, bereid zoals-ie het
lekkerst is



NAGERECHTEN

CANELE 9

Zoet, kleverig gebakken cakeje met
karamelsaus, appel en vanilleijs

CRUMBLE STOOFPEER

Crumble van stoofpeer met
karnemelKkijs

ZOETE PLANK

Proeverij van desserts

KAASPLANK]JE 14

Selectie van Friese en Hollandse
kazen, geserveerd met chutney en
brood

CATERING

ONZE KEUKEN, JULLIE LOCATIE

Een mooie avond thuis, een feest op
een bijzondere plek of samen lang
tafelen met vrienden, familie of
collega's. Waar jullie ook iets te vieren
hebben, wij nemen onze keuken graag
mee.

Ceen standaard catering, maar eten
zoals je dat van ons gewend bent. Met
aandacht bereid, mooi gepresenteerd
en vooral heel erg lekker.

Meer weten? Kijk op onze website
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